KOKKENCHEF

En dag om maneden overlader vi kekkenchefens

forklaede til en af vores dygtige kolleger.

Café- og serviceleder

Jeg er blevet inspireret af mine utallige rejser i
Mellemgsten og Nordafrika. Dagens menu dufter af
farverige kokkener med masser af krydderier.

DAGENS RET

VARM RET

Braiseret spidsbryst
i varme krydderier pad hestebenne
creme

VEGETARISK VARM RET

Auberginer
med chermoula (V)

HERTIL
Nordisk dukkah - indeholder valnedder (8)

Batata Harra (V)

Draenet yoghurt, olivenolie og zaatar (7)

ALLERGENER
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7. Mazlk 8. Nedder

1. Gluten 2. Krebsdyr 3. Ag

TILBEHOR

DET GRONNE
Cous cous salat, tomat, forarsleg, persille
peberfrugt og abrikoser (1, V)

Hjertesalat, radisser, fler farvede guleredder,
agurker og tahindressing

DELIKATESSER

PALAG
Mortadella (gris), chilimayo, syltede glaskal,
syltet peber og brendkarse (3)

Peberfrugt hummus med persille, bagt
squash og tomater (V)

BR@D

Dagens ekologisk bred (1)
Meyers ekologiske rugbred (1)

1£)

30-60% okologi




